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CARTA DE PRESENTACION

Somos una empresa dedicada al desarrollo y venta de software
especializado.

Elaboramos e implementamos la herramienta de software
requerida.a la medida de las necesidades de nuestros clientes.
Contamos con el recurso humano capacitado para prestar la
asesoria necesaria en pro de lograr los objetivos propuestos.

Tenemos experiencia en desarrollo e implementacion de CRMs,
analisis y desarrollo de modulos de atencion interactivos,
desarrollo e implementacién de controles de accesos de personal
y vehicular mediante uso y control de dispositivos biométricos,
lectores de coédigos de barras, sensores y detectores de
movimiento, tarjetas de proximidad, camaras digitales, etc.,
montaje de servidores, redes de datos, accesos remotos.

Permitanos ofrecerles nuestros servicios para mejorar la

productividad de su empresa llevando su organizacion a un nivel
superior con nuestras herramientas de software.

ARYOR S.A.S. E E

g Carrera 43 No 50 — 12, Local D8, Parque Central, Barranquilla 379 5118 - 301 6146617 @ aryor@hotmail.com



SOFTWARE ARYOR RESTAURANTES Y AFINES

Lleve la organizacion de su
Negocio a un estado mas
elevado realzando su imagen,
dando una mejor impresion a
sus Clientes y aumentando su
productividad.

Nuestro modulo especializado
para Restaurantes, bares vy
similares le ayudara a conseguir
este objetivo.

Ingreso de la Carta digital con imagenes para los productos a ofrecer.
Creacion de insumos y su afectacion mediante compras.
Gestion de la estructura de costos (receta) de cada producto a producir
con descuento automatico de insumos del inventario.
Administracion de meseros.
Reservas y bloqueos de mesas.
Registro de pedidos de los comensales:
Por parte de los meseros en PCs con pantallas tactiles.
Por parte de los meseros en Tablets con SO Windows.
Por parte de los clientes en moderno modulo de autoatencion
mediante la carta digital para clientes en Tablets.
Impresidn por separado de productos en comandas de preparacion en
diferentes impresoras segun su area de preparacion y/o entrega.
Impresidon de chequeo de pedido.
Facturacion total o parcial de pedidos en mesas (cuentas separadas).
Procesamiento y contabilizacidon de propinas, cortesias, créditos, impuesto
al consumo.
Informes de insumos requeridos para produccion de productos.
Informes de insumos utilizados para produccion de productos vendidos.
Informes de productos vendidos, obsequiados, anulados por periodos
detallados y consolidados.
Integracion a los médulos de Caja, Carteta, Inventario, Contabilidad.
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Mddulo de registro de pedidos:

- Carta digital para meseros.

- Seleccion de mesero, saldn,
mesa, categoria, subcategoria
(si la hay), plato.
Muestra de precio, cantidad en
existencias (no preparables)
Seleccion de productos, carga a
mesa.
Estado de mesas.
Chequeo de pedidos.

Modulo Autoatencion en Tablets:

- El cliente navega por la carta
digital y puede seleccionar los
productos deseados.

Muestra de imagen ampliada,
descripcion del plato, video de
preparacion cantidad de
calorias, precio, ingredientes,
recomendaciones, publicidad.

Solicitud de mesero, mensaje a
cajero, consulta de cuenta, etc.
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Madulo Administrativo:

OPCION 1 DE1

Creacion de insumos y/o materias
primas con integracion directa al
inventario para ser alimentados
por registro de compras, ingreso
de mercancias y conteos fisicos.

Descargas de dafos y perdidas.
Gestion de la estructura de costos
de cada producto para su control
en inventario, estadisticas e
informes.

CARNES
CARNE AZADA

TENPODE PRECIO:
PREPARACION.

18.000
20 MINUTOS

CALORIAS:
260
CANT.:

ALCANZA PARA:
1 PERSONA

TOTAL CUENTA:

[<<]

RECOMENDACION.
si

VIDEO DE
PREPARACION
sl

DESCRIPCION | INGREDIENTES | RECOMENDACION | VIDEO DE PREPARACION
CARNE DE NOVILLO, PAPAS A LA FRANCESA, LECHUGA, TOMATE, LIMON, ACEITE DE OLIVA, ARANDANOS.

[ MENU |
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